MAITRE
RESTAURATEUR

Notre entrée du Jour
ou
Pounti aux pruneaux, nid de Salade verte
ou
Fricassée de Queues d'écrevisses &
julienne de légumes en cocotte lutée (supp + 3.00 €)
ou
Chévre de la ferme “Blancher” en Trilogie
“Chaud sur toast, glace & mousse aux herbes”
ou
Saucisson brioché, salade verte, sauce du moment
ou
Euf en Meurette
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Notre plat du Jour
ou
Truite de Romanange poélée, Iégumes du moment, Pois
Blonds de la Planéze
ou
Chou Farci
riz aux petits légumes
ou
Pavé de Loup sur fondue de poireaux,
sauce safranée, riz
ou
Coq au vin de nos grands meres,
Truffade
ou
Pavé de beeuf Salers (supp + 3.00 €)
(Limousin si rupture de stock)
creme au Bleu d’Auvergne & Truffade
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Fromages d’Auvergne ou Dessert

MENU TRADITION & TERROIR 28.50 € A LA CARTE

Toutes nos viandes, volailles & poissons sont d'origine France.
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