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les soirs, week-ends Lol S
& Jours feries

=— MENU TRADITION & TERROIR 28 € A LA CARTE

Assiette des “Remparts” 15.00 €
Pounti aux pruneaux, Jambon d’Auvergne
& Salade Parmentiere

ou
Fricassée de Queues d’écrevisses & 16.00 €
julienne de 1égumes en cocotte lutée
ou
Trilogie de Profiteroles 15.00€

(Cantal, Bleu d’Auvergne & St Nectaire)
_\' Chips de poitrine fumée, Tuile de Cantal, Quelques Pousses
ou
Brochettes Yakitoris (Beeuf au Cantal), 14.00 €
Salade Thai, Sauce Asiatique

/ St

Truite de Romanange Farcie aux herbes en Robe de 15.00 €
Courgettes, Quelques poids Blonds & Légumes du Moment
ou
Paté de Pommes de Terre Auvergnat 16.00 €
¢ au Confit de Canard de La Limagne,
Salade de Jeunes Pousses
ou
Involtini de Veau du Limousin a ’Auvergnate 16.50 €
& Risotto au Pesto
ou
Pavé de beeuf (Salers ou Limousin, selon arrivage) creme au 17.00 €
Bleu d’Auvergne & Truffade

e L

Fromages d’Auvergne ou Desserts

Notre équipe travaille exclusivement des produits frais avec des producteurs
locaux afin de séduire vos papilles.
Toutes nos viandes, volailles & poissons sont d'origine France.




& jours feriés

MENU GOURMAND & SAVEUR

COMPLET 45€/FROMAGE OU DESSERT 41€

ENTREE/PLAT 38€

La truite de Romanage en trois Facons,
Rillettes, Gravlax & Tartare
ou
Escalope de Foie Gras de Canard de la Limagne,
Sauce Gastrique aux Griottes
& Lentilles de la Planeze

e

/

Pavé d’Omble Chevalier, Citronnelle, Jus d’herbes,
Riz Sauvage Facon Pilaf
ou
Pastilla de Pigeon Fermier,
Cuisse Confite, Houmous de Pois Blonds,
Mais, Jus Réduit

EHE

e,

Fromages d’Auvergne

les soirs, week-ends

MAITRE
RESTAURATEUR

A LA CARTE

17.00 €

22.00 €

26.00 €

28.00 €

8.50 €

e T s
Desserts 8.50 €
A LA CARTE MENU ENFANT 12.50€

(-12ANS)

Assiette de charcuterie Auvergnate 16.00 € P e ut

Assiette végétale de saison 10.00 € Ou Poisson du Moment

Galette Végétarienne, lit de salade 14.00 € Ou Cordon Bleu Maison

Jambon d’Auvergne & Truffade 16.00 € Truffade

Risotto du moment 12.00 €

Fromages d’Auvergne 8.50 € Glace 1 boule

Nos glaces artisanales: “Glaces

Ou Moelleux au chocolat

des Alpes”



