
Assiette des “Remparts”
Pounti aux pruneaux, Tarte au Cantal & Jambon d’Auvergne

ou
L’Asperge en trois façons

“Tartare, mousseline & Rôtie au Jambon d’Auvergne”
 ou

Fricassée de Queues d’écrevisses &
julienne de légumes en cocotte lutée  

ou
Chèvre de la ferme “Blancher” en Trilogie

“Chaud sur toast, glace & mousse aux herbes”
ou

Saucisson brioché, crème au bleu d’Auvergne

 L’Abat jour, échalotes, choux braisés & Truffade
ou

Truite de Romanange poêlée, beurre Meunière,
risotto aux légumes

ou
La volaille d’Auvergne “les volailles d’Alice”,

 Quelques champignons & lentilles blonde de la Planèze
ou

 Le Porc fermier d’Auvergne, carbonnade
 à la bière du Cantal  & Truffade

ou
Pavé de bœuf crème au Bleu d’Auvergne & Truffade

Fromages d’Auvergne ou Desserts sur ardoise
  

14.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

14.00 €

16.00 €
 

  

À LA CARTEÀ LA CARTE

  les soirs, les soirs, week-endsweek-ends  
& jours fériés& jours fériés

MENU TRADITION & TERROIR 26 €MENU TRADITION & TERROIR 26 €

Restaurant GourmandRestaurant Gourmand  

Toutes nos viandes sont d'origine France.Toutes nos viandes sont d'origine France.
Toutes nos volailles sont d’origine France.Toutes nos volailles sont d’origine France.
Tous nos poissons sont d’origine France.Tous nos poissons sont d’origine France.  

Chef de Cuisine, Laurent Trochon toque d’Auvergne et son équipe travaillentChef de Cuisine, Laurent Trochon toque d’Auvergne et son équipe travaillent
exclusivement des produits frais avec des producteurs locaux afin de séduire vosexclusivement des produits frais avec des producteurs locaux afin de séduire vos

papilles.papilles.   



MENU GOURMAND & SAVEURMENU GOURMAND & SAVEUR
COMPLET 45€/FROMAGE OU DESSERT 41€COMPLET 45€/FROMAGE OU DESSERT 41€

ENTRÉE/PLATENTRÉE/PLAT    37€37€ À LA CARTEÀ LA CARTE

  les soirs, week-endsles soirs, week-ends  
& jours fériés& jours fériés

Restaurant GourmandRestaurant Gourmand  

22.00 €

22.00 €

26.00 €

25.00 €

8.50 €

 

Tarte fine de Noix de St Jacques, poireaux étuvés,
coulis de poivrons doux et son 

 tartare citron basilic
ou

Escalope de Foie Gras de la Limagne poêlée,
 Fruits Rouges, brioches toastées

Le veau du Limousin, 
quelques Morilles, légumes primeur

& Truffade 
ou

Le Poisson du marché,
Basilic, citron, vierge de légumes

& Risotto

Fromages d’Auvergne

Desserts sur ardoise

    

Assiette de charcuterie Auvergnate
Assiette végétale de saison
Jambon d’Auvergne & Truffade
Risotto du moment  
   

16.00 €
10.00 €
16.00 €
12.00 €

 

À LA CARTEÀ LA CARTE MENU ENFANT 12.50€MENU ENFANT 12.50€
(-12ANS)(-12ANS)

Pounti aux pruneaux 
ou Jambon de Pays

***
Pavé de Boeuf ou Poisson du moment

***
Glace 1 boule ou Yaourt fermier

  Nos glaces artisanales: “Glaces des Alpes”Nos glaces artisanales: “Glaces des Alpes”


